Poisson frais
. . Produit Bio
"le Poisson livreur" O

T Menus Resfaurant B ' fié
A Légende Marqueurs certifiés (Label Rouge -
Chateaugay & AOP - AOC - HVE - MSC - IGP)  ©
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Service Enfance Jeunesse

Pain Local servi tous les jours

K‘X‘th_
lundi 16 janvier 2023 mercredi 18 janvier 2023 REPAS BRETON  ‘eisbebemm vendredi 20 janvier 2023
BETTERAVES e MACEDOINE N
: mardi 1/ jJanvier 2U45 Jeud1 19 janvier 2045
PERSILLEES BIO O mardi 17 janvier 2023 VINAIGRETTE eudi 19 janvier 2023 COEUR DE PALMIER
RILLETTE DE " " j
PAELLA MAQUERAUX SAUCISSE "locale @ SOUPE BRETONNE MOULES A LA CREME
VEGETARIENNE :
SAUTI%I(E)CEaII?OEUF @ LENTILLES GALETTEAE);NIIBIIE_E NOIR FRITES
FOURME DE
ROCHEEORT AOP PENNES BLEU BRIE
SALADE VERTE
FRUIT DE SAISON BIO O TOMME DE MONTAGNE FRUIT DE SAISON BIO O FRUIT DE SAISON BIO O
BANANE BIO FAR BRETON AUX
cHoCcOLATET  |@ POMMES
AMANDES
Retrouvez la recette du mois

sur votre Soyons Complice

Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit

Nos préparations culinaires sont cuisinées par les chefs € avec une majorité de produits frais €
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