
MenuȮ Restauranȵ Légende

Poisson frais
"le Poisson livreur"

Produit Bio

Marqueurs certifiés (Label Rouge - 
AOP - AOC - HVE - MSC - IGP)

Produit Local

Scolairǃ Pain Local servi tous les jours

lundi 23 janvier 2023 mercredi 25 janvier 2023 vendredi 27 janvier 2023

CÉLERI AUX POMMES mardi 24 janvier 2023 JAMBON jeudi 26 janvier 2023 POTAGE ALPHABETS

RÔTI DE PORC "local" CRÊPE AU FROMAGE NUGGET DE VOLAILLE SALADE VERTE AUX 
CROÛTONS 

FILET DE POISSON AU 
BEURRE 

BOULGHOUR BIO
COUSCOUS 

VÉGÉTARIEN (AVEC 
POIS CHICHES)

ÉCRASÉ DE POMMES 
DE TERRE 

BOLOGNAISE DE 
BOEUF HARICOTS VERTS BIO

CANTAL AOP 
AVEC SEMOULE BIO 
FINE ET LÉGUMES 

COUSCOUS

BUCHETTE LAIT 
MÉLANGÉ TORTIS BIO FOURME DE 

ROCHEFORT "bio" 

FRUIT DE SAISON CAMEMBERT BIO CRÈME DESSERT 
VANILLE SAINT NECTAIRE AOP COCKTAIL DE FRUITS 

FRUIT DE SAISON TARTE AU CHOCOLAT 
"cuisinée par les chefs"

Retrouvez la recette du mois 

sur votre Soyons Complice

                                 Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit

Nos préparations culinaires sont cuisinées par les chefs avec une majorité de produits frais
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