
MenuȮ Restauranȵ Légende

Poisson frais
"le Poisson livreur"

Produit Bio

Marqueurs certifiés (Label Rouge - 
AOP - AOC - HVE - MSC - IGP)

Produit Local

Scolairǃ Pain Local servi tous les jours

lundi 3 juillet 2023 mercredi 5 juillet 2023 MENU DU CHEF vendredi 7 juillet 2023

RADIS BEURRE mardi 4 juillet 2023 CAROTTES RÂPÉES 
VINAIGRETTE jeudi 6 juillet 2023 SALADE VERTE 

VINAIGRETTE 

RÔTI DE PORC SAUCE 
BARBECUE PASTÈQUE

SAUCISSE DE 
TOULOUSE "local"  

SAUCE AUX HERBES
MELON BEIGNET DE POISSON 

POMMES DE TERRE 
BOULANGÈRE LASAGNES ÉPINARDS 

ET CHÈVRE 

LENTILLES BIO SAUCISSE TOMATE BIO 
PROVENÇALE

SAINT PAULIN CHANTAILLOU PURÉE CANTAL AOP 

FRUIT DE SAISON BIO EMMENTAL BIO LIEGEOIS CHOCOLAT PRODUIT LAITIER FRUIT DE SAISON BIO 

FLAN AU CHOCOLAT TARTE AUX FRUITS

Retrouvez la recette du mois 

sur votre Soyons Complice

                                 Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit

Nos préparations culinaires sont cuisinées par les chefs avec une majorité de produits frais
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